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Umtersuchungergebnis

Produkspezifische, erwlinschte Keime Befund

Analysenbeginn 15.08.12

Hefen
Essigsdurebakterien
Milchs&urebakterien

120000 KBE/g
> 100000 KBE/g
500000 KBE/g

unerwinschte Keime Befund Richtwert* Warnwert*
Coliforme Keime < 10 KbE/g 10 KbE/g -—=
Salmonellen n.n. —-——= n.n
Koagulase-positive Staphylokokken < 10 KbE/g 100 KbE/g ==
Schimmel < 10 KbE/g 100 KbE/g -—=
L. monocytogenes < 10 KbE/g -—= 100 KbE/g

* Empfehlung der Sachversté&ndigen der AG Lebensmittelmikrobiologie der LAU Sachsen vom

01.01.2005 fir Kefirerzeugnisse

T. Gaus, Lebensmittelchemikerin
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