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AndrÄ GÅtz
Wellness-Drinks

Herzogstr. 27

60528 Frankfurt

Frankfurt, den 23.10.13

U n t e r s u c h u n g s b e f u n d

Çber Kombucha Teepilz
erhalten/ 
entnommen am 11.10.13 von AndrÄ GÅtz

Kennzeichnung:    Kombucha-GetrÉnk
Verpackung:       Glas mit Schraubendeckel

32978

Proben Nr 13 40809

Analysenbeginn 12.10.13

Untersuchungsverfahren-Mikrobiologie: 
MilchsÉurebakterien, Hefen, Coliforme Keime, Schimmelpilze, Koagulase positive 
Staphylokokken, L. monocytogenes, Salmonellen (Unterauftrag)

Untersuchungsergebnis

Kunden Nr 113

Produkspezifische, erwÇnschte Keime           Befund
________________________________________________________________________________________

Hefen                                     470000 KBE/g 
MilchsÉurebakterien                       2000   KBE/g
________________________________________________________________________________________

unerwÇnschte Keime                            Befund       Richtwert*     Warnwert*
_________________________________________________________________________________________

Coliforme Keime                          <    10 KbE/g      10 KbE/g       ---
Salmonellen                                   n.n.            ---          n.n
Koagulase-positive Staphylokokken        <    100 KbE/g     100 KbE/g      ---
Schimmel                                 <    100 KbE/g     100 KbE/g      ---        
L. monocytogenes                         <    100 KbE/g       ---         100 KbE/g
_________________________________________________________________________________________
* Empfehlung der SachverstÉndigen der AG Lebensmittelmikrobiologie der LAU Sachsen vom 

01.01.2005 fÇr Kefirerzeugnisse

Chemisches Labor Dr. Mang, Mainzer-Landstr. 719, 65943 Frankfurt

T. Gaus,  Lebensmittelchemikerin

Dieser PrÇfbericht darf nicht ohne Genehmigung unseres Labors, auch nicht in AuszÇgen vervielfÉltigt werden.
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